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Preguntas a construir 73
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Total Asociaciones: 46 Preguntas a construir 73
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Conocimiento Esencial

A - HIGIENE
PERSONAL:
CONCEPTO,
PRACTICAS DE
LIMPIEZAY ASEO
PERSONAL, HIGIENE Y
HABITOS,
FRECUENCIA DE
LAVADO DE MANOS,
CRITERIOS DE USO DE
INDUMENTARIAY
ROPA DE TRABAJO
LIMPIA, TIPOS DE
PROTECCION DE
CABELLO

Administracién Matriz de Conocimiento

Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

1-DISPONER
CONDICIONES DE
SEGURIDAD
ALIMENTARIA DEL
PERSONAL

Criterio de

1.1 La colos
ropa de tra
acorde con
presentacir
y criterios «
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

A - HIGIENE
PERSONAL:
CONCEPTO,
PRACTICAS DE
LIMPIEZA Y ASEO

PERSONAL, HIGIENE Y 1-DISPONER
HABITOS, CONDICIONES DE
FRECUENCIA DE 2 2 SEGURIDAD
LAVADO DE MANOS, ALIMENTARIA DEL
CRITERIOS DE USO DE PERSONAL
INDUMENTARIAY

ROPA DE TRABAJO

LIMPIA, TIPOS DE
PROTECCION DE
CABELLO

A - HIGIENE
PERSONAL:
CONCEPTO,
PRACTICAS DE
LIMPIEZAY ASEO

PERSONAL, HIGIENE Y 1-DISPONER
HABITOS, CONDICIONES DE
FRECUENCIA DE 1 1 SEGURIDAD
LAVADO DE MANOS, ALIMENTARIA DEL
CRITERIOS DE USO DE PERSONAL
INDUMENTARIAYY

ROPA DE TRABAJO

LIMPIA, TIPOS DE
PROTECCION DE
CABELLO
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Criterio de

1.2 El porte
elementod
proteccion
esta acorde
especificac
seguridad :

1.3 La utiliz
zapatos esi
con especif
deusoy

especificac
seguridad :
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

A - HIGIENE
PERSONAL:
CONCEPTO,
PRACTICAS DE
LIMPIEZAY ASEO
PERSONAL, HIGIENE Y
HABITOS,
FRECUENCIA DE
LAVADO DE MANOS,
CRITERIOS DE USO DE
INDUMENTARIAY
ROPA DE TRABAJO
LIMPIA, TIPOS DE
PROTECCION DE
CABELLO

A - HIGIENE
PERSONAL:
CONCEPTO,
PRACTICAS DE
LIMPIEZAY ASEO
PERSONAL, HIGIENE Y
HABITOS,
FRECUENCIA DE
LAVADO DE MANOS,
CRITERIOS DE USO DE
INDUMENTARIAY
ROPA DE TRABAJO
LIMPIA, TIPOS DE
PROTECCION DE
CABELLO

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

1-DISPONER
CONDICIONES DE
SEGURIDAD
ALIMENTARIA DEL
PERSONAL

1-DISPONER
CONDICIONES DE
SEGURIDAD
ALIMENTARIA DEL
PERSONAL

Criterio de

1.4 El enjak
manos est
especificac
seguridad :

1.5 El enjuz
manos esté
especificac
seguridad :
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Conocimiento Esencial

A - HIGIENE
PERSONAL:
CONCEPTO,
PRACTICAS DE
LIMPIEZAY ASEO
PERSONAL, HIGIENE Y
HABITOS,
FRECUENCIA DE
LAVADO DE MANOS,
CRITERIOS DE USO DE
INDUMENTARIAY
ROPA DE TRABAJO
LIMPIA, TIPOS DE
PROTECCION DE
CABELLO

Administracién Matriz de Conocimiento

Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

1-DISPONER
CONDICIONES DE
SEGURIDAD
ALIMENTARIA DEL
PERSONAL

Criterio de

1.6 La desil
manos est
especificac
seguridad :
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Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

B-LIMPIEZAY
DESINFECCION:
CONCEPTO, TIPOS DE

SUPERFICIE,

PRACTICAS DE

LIMPIEZA DE

SUPERFICIES, DE 2-PREPARAR
EQUIPOY DE AREAY
UTENSILIOS, TIPOS DE 2 2 ELEMENTOS DE
PRODUCTOS MANIPULACION
NATURALES DE ALIMENTOS
DESINFECTANTES

APROBADOS,

PARAMETROS DE
DESINFECCION DE
SUPERFICIES Y DE
ALIMENTOS

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

Criterio de

2.1 El barrii
espacio de
esta acorde
practicasd
especificac
seguri...
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Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

B-LIMPIEZAY
DESINFECCION:
CONCEPTO, TIPOS DE

SUPERFICIE,

PRACTICAS DE

LIMPIEZA DE

SUPERFICIES, DE 2-PREPARAR
EQUIPOY DE AREAY
UTENSILIOS, TIPOS DE 1 1 ELEMENTOS DE
PRODUCTOS MANIPULACION
NATURALES DE ALIMENTOS
DESINFECTANTES

APROBADOS,

PARAMETROS DE
DESINFECCION DE
SUPERFICIES Y DE
ALIMENTOS

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

Criterio de

2.3 La mez(
solucién de
productos
desinfeccid
acorde con
de limpiez:
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Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

B-LIMPIEZAY
DESINFECCION:
CONCEPTO, TIPOS DE

SUPERFICIE,

PRACTICAS DE

LIMPIEZA DE

SUPERFICIES, DE 2-PREPARAR
EQUIPOY DE AREAY
UTENSILIOS, TIPOS DE 2 2 ELEMENTOS DE
PRODUCTOS MANIPULACION
NATURALES DE ALIMENTOS
DESINFECTANTES

APROBADOS,

PARAMETROS DE
DESINFECCION DE
SUPERFICIES Y DE
ALIMENTOS
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Criterio de

2.4 El retirc
impurezas
y utensilios
acorde con
de limpiez:
especificac
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Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

B-LIMPIEZAY
DESINFECCION:
CONCEPTO, TIPOS DE

SUPERFICIE,

PRACTICAS DE

LIMPIEZA DE

SUPERFICIES, DE 2-PREPARAR
EQUIPOY DE AREAY
UTENSILIOS, TIPOS DE 1 1 ELEMENTOS DE
PRODUCTOS MANIPULACION
NATURALES DE ALIMENTOS
DESINFECTANTES

APROBADOS,

PARAMETROS DE
DESINFECCION DE
SUPERFICIES Y DE
ALIMENTOS
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Criterio de

2.5Elaseo
superficie ¢
esta acorde
practicasd
especificac
seguridad..
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

B-LIMPIEZAY
DESINFECCION:
CONCEPTO, TIPOS DE
SUPERFICIE,
PRACTICAS DE
LIMPIEZA DE
SUPERFICIES, DE
EQUIPOY DE
UTENSILIOS, TIPOS DE
PRODUCTOS
NATURALES
DESINFECTANTES
APROBADOS,
PARAMETROS DE
DESINFECCION DE
SUPERFICIES Y DE
ALIMENTOS

C - CONTAMINANTES
DE ALIMENTOS:
CONCEPTO, CLASES,
TIPOS, TIPOS DE
CONTAMINACION
CRUZADA

C - CONTAMINANTES
DE ALIMENTOS:
CONCEPTO, CLASES,
TIPOS, TIPOS DE
CONTAMINACION
CRUZADA

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

2-PREPARAR
AREAY

ELEMENTOS DE
MANIPULACION
DE ALIMENTOS

2-PREPARAR
AREAY

ELEMENTOS DE
MANIPULACION
DE ALIMENTOS

2-PREPARAR
AREAY

ELEMENTOS DE
MANIPULACION
DE ALIMENTOS

Criterio de

2.6 El espal
productos
y desinfecc
acorde con
de limpiez:

2.2 Lareco|
elementos
contaminaj
acorde con
de limpiez:
especificac

2.8 La distr
utensilios €
con caracte
areay
especificac
segurid...
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

C - CONTAMINANTES
DE ALIMENTOS:
CONCEPTO, CLASES,
TIPOS, TIPOS DE
CONTAMINACION
CRUZADA

C - CONTAMINANTES
DE ALIMENTOS:
CONCEPTO, CLASES,
TIPOS, TIPOS DE
CONTAMINACION
CRUZADA

D - CONSERVACION DE
ALIMENTOS:
CONCEPTO,
CRITERIOS DE
ROTACION,
ESPECIFICACIONES DE
MANEJO SEGURO DE
TEMPERATURAS

D - CONSERVACION DE
ALIMENTOS:
CONCEPTO,
CRITERIOS DE
ROTACION,
ESPECIFICACIONES DE
MANEJO SEGURO DE
TEMPERATURAS

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

Criterio de

3.5Lasepa
productos
cocidos est
con condici
almacenan
condicio...

3.6 El posic
de aliment
acorde con
condicione
almacenan
tipo de pro

3.2 Larevis
estadodec
alimentos ¢
con tipo de
y condicior

3.3 Lacom,|
de vida util
alimentos ¢
con tipo de
y condicior
calidad
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

D - CONSERVACION DE
ALIMENTOS:
CONCEPTO,
CRITERIOS DE
ROTACION,
ESPECIFICACIONES DE
MANEJO SEGURO DE
TEMPERATURAS

E - EQUIPOSY
UTENSILIOS DE
MANIPULACION DE
ALIMENTOS: CLASES,
CRITERIOS DE
ORGANIZACION,
TIPOS DE
CONTENEDORES,
TIPOS DE ELEMENTOS
DE TRABAJO

E - EQUIPOSY
UTENSILIOS DE
MANIPULACION DE
ALIMENTOS: CLASES,
CRITERIOS DE
ORGANIZACION,
TIPOS DE
CONTENEDORES,
TIPOS DE ELEMENTOS
DE TRABAJO

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

2-PREPARAR
AREAY

1 ELEMENTOS DE
MANIPULACION
DE ALIMENTOS

2-PREPARAR
AREAY

2 ELEMENTOS DE
MANIPULACION
DE ALIMENTOS

Criterio de

3.5 Lasepa
productos
cocidos est
con condici
almacenan
condicio...

2.7 La acon
de equipos
elementos
esta acorde
caracteristi
areay tipo

2.8 Ladistr
utensilios €
con caracte
areay
especificac
segurid...
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

F - METODOS DE
ALMACENAMIENTO
SEGURO DE
ALIMENTOS:
CONCEPTO,
PRACTICAS SEGURAS,
ESPECIFICACIONES DE
ALMACENAMIENTO,
CRITERIOS DE
ROTACION

F - METODOS DE
ALMACENAMIENTO
SEGURO DE
ALIMENTOS:
CONCEPTO,
PRACTICAS SEGURAS,
ESPECIFICACIONES DE
ALMACENAMIENTO,
CRITERIOS DE
ROTACION

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

Criterio de

3.4 Laselec
contenedol
almacenan
acorde con
productoy
condicione

3.5 Lasepa
productos
cocidos est
con condici
almacenan
condicio...
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

F - METODOS DE
ALMACENAMIENTO
SEGURO DE
ALIMENTOS:
CONCEPTO,
PRACTICAS SEGURAS,
ESPECIFICACIONES DE
ALMACENAMIENTO,
CRITERIOS DE
ROTACION

G - TECNICAS DE
PREPARACION DE
ALIMENTOS:
CONCEPTO, FLUJO DE
PREPARACION,
TIEMPOS DE
MANIPULACION
SEGURA

G - TECNICAS DE
PREPARACION DE
ALIMENTOS:
CONCEPTO, FLUJO DE
PREPARACION,
TIEMPOS DE
MANIPULACION
SEGURA

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

Criterio de

3.6 El posic
de aliment;
acorde con
condicione
almacenan
tipo de pro

3.7 El tiem
manipulaci
alimento e;
con tipo de
criterios de
responsabi

3.9 Elcheq
temperatul
acorde con
productoy
responsabi
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

H - FUENTES DE
CONTAMINACION DE

ALIMENTOS:
2-PREPARAR
CONCEPTO, TIPOS, )
AREAY
MEDIDAS DE
- 1 1 ELEMENTOS DE
DISMINUCION Y -
) MANIPULACION
ELIMINACION, CLASES
DE ALIMENTOS
DE CONTAMINANTES,
MEDIDAS DE
PREVENCION
H - FUENTES DE
CONTAMINACION DE
ALIMENTOS:
2-PREPARAR
CONCEPTO, TIPOS, )
AREAY
MEDIDAS DE
- 1 1 ELEMENTOS DE
DISMINUCION Y

MANIPULACION

ELIMINACION, CLASES
DE ALIMENTOS

DE CONTAMINANTES,
MEDIDAS DE
PREVENCION

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

Criterio de

2.7 La acon
de equipos
elementos
esta acorde
caracteristi
areay tipo

2.8 Ladistr
utensilios €
con caracte
areay
especificac
segurid...
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

H - FUENTES DE
CONTAMINACION DE

ALIMENTOS:

CONCEPTO, TIPOS, 3-ASEGURAR
MEDIDAS DI’E 5 5 CARACTERISTICAS
DISMINUCION Y DE INOCUIDAD DE
ELIMINACION, CLASES ALIMENTOS

DE CONTAMINANTES,

MEDIDAS DE

PREVENCION

H - FUENTES DE

CONTAMINACION DE

ALIMENTOS:

CONCEPTO, TIPOS, 3-ASEGURAR
MEDIDAS DE CARACTERISTICAS
DISMINUCION Y 2 2 DE INOCUIDAD DE

ELIMINACION, CLASES ALIMENTOS
DE CONTAMINANTES,
MEDIDAS DE

PREVENCION

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

Criterio de

3.2 Larevis
estadodece
alimentos ¢
con tipo de
y condicior

3.4 Laselec
contenedol
almacenan
acorde con
productoy
condicione
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

H - FUENTES DE
CONTAMINACION DE
ALIMENTOS:
CONCEPTO, TIPOS,
MEDIDAS DE
DISMINUCION Y
ELIMINACION, CLASES
DE CONTAMINANTES,
MEDIDAS DE
PREVENCION

| - ALIMENTO:
CONCEPTO, CLASES,
CRITERIOS DE
PREPARACION Y
CONSERVACION,
ESPECIFICACIONES DE
VIDA UTIL

| - ALIMENTO:
CONCEPTO, CLASES,
CRITERIOS DE
PREPARACION Y
CONSERVACION,
ESPECIFICACIONES DE
VIDA UTIL

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

Criterio de

3.8 El cubri
productos
con tipo de
condicione
preparacié

3.1 El conte
productos
con tipo de
especificac
inventario

3.2 Larevis
estadodece
alimentos ¢
con tipo de
y condicior
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

| - ALIMENTO:
CONCEPTO, CLASES,
CRITERIOS DE
PREPARACION Y
CONSERVACION,
ESPECIFICACIONES DE
VIDA UTIL

J - RESPONSABILIDAD
SOCIAL: CONCEPTO,
CRITERIOS

J - RESPONSABILIDAD
SOCIAL: CONCEPTO,
CRITERIOS

J - RESPONSABILIDAD
SOCIAL: CONCEPTO,
CRITERIOS

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

1-DISPONER
CONDICIONES DE
SEGURIDAD
ALIMENTARIA DEL
PERSONAL

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

Criterio de

3.3 Lacom
de vida util
alimentos ¢
con tipo de
y condicior
calidad

1.1 La colos
ropa de tra
acorde con
presentacir
y criterios ¢

3.7 Eltiem
manipulaci
alimento e
con tipo de
criterios de
responsabi

3.9 Elcheq
temperatui
acorde con
productoy
responsabi
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

K - SEGURIDAD
ALIMENTARIA:
CONCEPTO,
CARACTERISTICAS,
FACTORES, CRITERIOS
DE REGULACION, 1 1
TIPOS DE
REGULACIONES
LOCALES,
CARACTERISTICAS DE
INOCUIDAD

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

K - SEGURIDAD
ALIMENTARIA:
CONCEPTO,
CARACTERISTICAS,
FACTORES, CRITERIOS
DE REGULACION, 1 1
TIPOS DE
REGULACIONES
LOCALES,
CARACTERISTICAS DE
INOCUIDAD

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

Criterio de

3.2 Larevis
estadodee
alimentos ¢
con tipo de
y condicior

3.3 Lacom,
de vida util
alimentos ¢
con tipo de
y condicior
calidad
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

K - SEGURIDAD
ALIMENTARIA:
CONCEPTO,
CARACTERISTICAS,
FACTORES, CRITERIOS
DE REGULACION, 1 1
TIPOS DE
REGULACIONES
LOCALES,
CARACTERISTICAS DE
INOCUIDAD

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

K - SEGURIDAD
ALIMENTARIA:
CONCEPTO,
CARACTERISTICAS,
FACTORES, CRITERIOS
DE REGULACION, 2 2
TIPOS DE
REGULACIONES
LOCALES,
CARACTERISTICAS DE
INOCUIDAD

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

Criterio de

3.4 La selec
contenedol
almacenan
acorde con
productoy
condicione

3.5 Lasepa
productos
cocidos est
con condici
almacenan
condicio...
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Administracién Matriz de Conocimiento

Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

K - SEGURIDAD
ALIMENTARIA:
CONCEPTO,
CARACTERISTICAS,
FACTORES, CRITERIOS
DE REGULACION, 2 2
TIPOS DE
REGULACIONES
LOCALES,
CARACTERISTICAS DE
INOCUIDAD

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

K - SEGURIDAD
ALIMENTARIA:
CONCEPTO,
CARACTERISTICAS,
FACTORES, CRITERIOS
DE REGULACION, 2 2
TIPOS DE
REGULACIONES
LOCALES,
CARACTERISTICAS DE
INOCUIDAD

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

Criterio de

3.6 El posic
de aliment,
acorde con
condicione
almacenan
tipo de pro

3.7 El tiem;
manipulaci
alimento e!
con tipo de
criterios de
responsabi
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Conocimiento Esencial Preguntas Construidas Preguntas a Construir Actividad Clave

K - SEGURIDAD
ALIMENTARIA:
CONCEPTO,
CARACTERISTICAS,
FACTORES, CRITERIOS
DE REGULACION, 2 2
TIPOS DE
REGULACIONES
LOCALES,
CARACTERISTICAS DE
INOCUIDAD

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

K - SEGURIDAD
ALIMENTARIA:
CONCEPTO,
CARACTERISTICAS,
FACTORES, CRITERIOS
DE REGULACION, 1 1
TIPOS DE
REGULACIONES
LOCALES,
CARACTERISTICAS DE
INOCUIDAD

3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959

Criterio de

3.8 El cubri
productos
con tipo de
condicione
preparacié

3.9 Elcheq
temperatui
acorde con
productoy
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Conocimiento Esencial Preguntas Construidas

L - NORMATIVA
AMBIENTAL:
CONCEPTO, TIPOS DE
PRACTICA DE GESTION
DE RESIDUOS,
ESPECIFICACIONES DE
DISPOSICION DE
RESIDUOS

M - TECNICAS DE
ERGONOMIA:
CONCEPTO, TECNICAS
DE POSTURA
CORPORAL

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959
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Preguntas a Construir Actividad Clave

(1-DISPONER
CONDICIONES DE
SEGURIDAD
ALIMENTARIA DEL
PERSONAL) - (2-
PREPARAR AREA Y
2 ELEMENTOS DE
MANIPULACION
DE ALIMENTOS) -
(3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS)

(1-DISPONER
CONDICIONES DE
SEGURIDAD
ALIMENTARIA DEL
PERSONAL) - (2-
PREPARAR AREA Y
2 ELEMENTOS DE
MANIPULACION
DE ALIMENTOS) -
(3-ASEGURAR
CARACTERISTICAS
DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS)

Criterio de

C.1Ladisp
residuos es
con param(
manejo am

B.1 El man¢
posturas cc
esta acorde
especificac
seguridad )
trabajo
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Servicio Nacional de Aprendizaje SENA - Direccién General
Calle 57 No. 8 - 69 Bogota D.C. (Cundinamarca), Colombia

Debido a la emergencia sanitaria, los Centros de Formacidn Profesional, Puntos de Atencidn o Informacion y C
- Campe

espacios fisicos destinados por el SENA para la atencidn presencial a los ciudadanos se encuentran cerrados.
iUna Esperanza Debida!

Conmutador Nacional (57 1) 5461500 - Extensiones \
Atencidn al ciudadano: Bogotd (57 1) 3430111 - Linea gratuita y resto del pais 018000 910270 N
Atencidn al empresario: Bogota (57 1) 3430101 - Linea gratuita y resto del pais 018000 910682
PQRS (http://sciudadanos.sena.edu.co/Solicitudindex.aspx)

https: .facebook. SENA
Chat en linea (http://www.sena.edu.co/es-co/ciudadano/Paginas/chat.aspx) f (https://www.facebook.com/ 2 ’

Correo notificaciones judiciales: servicioalciudadano@sena.edu.co

Todos los derechos 2017 SENA - Politicas de privacidad y condiciones uso Portal Web SENA
(http://www.sena.edu.co/es-co/Paginas/politicasCondicionesUso.aspx) (https://www.instagram.com/senacomunica/) n
Politica de Tratamiento para Proteccion de Datos Personales (http://www.sena.edu.co/es-
co/transparencia/Documents/proteccion_datos_personales_sena_2016.pdf) - Politica de seguridedps://www.youtube.com/user/SENATV) e_()_ »H‘
privacidad de la informacion (http://compromiso.sena.edu.co/index.php?text=inicio&id=27)

(https://twitter.com/SENAComunica)

(https://soundcloud.com/senacolombia/) @

(https://api.whatsapp.com/send/?phone=573168760255&text&app_absent=0),

https://dsnft.sena.edu.co/servlet/com.portalsena.wwmatrizitems?10030,1,9959 25/25
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